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INSTRUKTIONSBOK FOR:
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Funktionsdversikt (fig. 1)

Huvudstrombrytare med indikatorlampa
Strémbrytare for bryggning och hett vatten (pump)
Termostatlampa

Strombrytare for anga (temperatur)
Lock till droppskal

Lostagbar vattenbehallare

Vred for anga och hett vatten

Angrér (avtagbart)

Filterhandtag

10. Enkoppsfilter (eller podsfilter)

11. Tvakoppsfilter

12. Droppskal

13. Cremaskiva — extra tillbehor

14. Brygghuvud

15. O-ring

16. Spridarfilterhallare

17. Spridarfilter

18. Stamp

19. Elsladd

20. Kaffematt

21. Kaffeutlopp (tvavags)

22. Lock till vattenbehallare

23. Evakueringsror (avtagbart)

24. Mjolkskummare (avtagbar) — extra tillbehor
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Inledning

Tack for att ni valde att kopa en maskin fran
Gaggia. Med hjalp av Gaggia Classic kan
ni avnjuta en utsokt espresso eller cappuc-
cino. Espresson bryggs genom att vatten, som
varmts upp till réatt temperatur, pressas genom
ett speciellt finmalet kaffe. Hjartat i er Gaggia
Classic bestar av en precisionspump. Pumpen
och vattenflédet regleras enkelt med hjélp av en
strombrytare (2).

Att brygga en espresso eller cappuccino skiljer
sig vasentligt fran att anvanda en vanlig kaf-
febryggare da Gaggia Classic brygger med
hjalp av tryck. Det ar darfor viktigt att lasa
bruksanvisningen. Bekanta er forst med alla de-
lar av maskinen.

Viktigt att veta

Smaken pa ert kaffe beror av mangden och
karaktaren pa kaffeb6norna. En kaffebonas
speciella egenskaper beror pa ett flertal faktorer,
men smak och arom bestdms av rostningspro-
cessen. Bonor som kops i livsmedelsaffarer ar
ofta inte rostade tillrackligt 1ange. Dessa bdnor
ar ljusa i fargen och har en torr snarare &n oljig
yta. Kaffebdnor som &r rostade under langre
tid och hogre temperaturer blir mycket morkare.
Méorkare bonor ger mer arom &an de ljusare.

Det finns ett flertal morkrostade bonor att valja
bland, lampliga for att brygga espresso. Varje
typ av rostning &r en utvald blandning av bonor
rostade vid en given temperatur for att ge en
speciell arom. Det finns koffeinfria bonor som
endast har 2% koffein kvar. Testa garna nagra
nya sorter nasta gang ni koper kaffe till er
espressobryggare. Ni kanske upptécker en ny
sort som smakar béttre an er vanliga.

En fin espressomalning for pumpmaskiner
maste anvandas till Gaggia Classic. Fraga
efter detta eller be affaren mala bonor for
espressomaskin. Anvand hellre en kvarn med
malskivor &n en med knivar som ger kaffedamm
och ojamn malning.

En "akta/riktig” espresso kannetecknas av den
morka fargen, den fylliga smaken och det ljus-
bruna skummet som kallas "crema” pa italien-
ska.

Cappuccino ar en kombination av espresso och
varm, skummad mjolk. Lika delar espresso,
mjolk och skum rekommenderas. Cappuccino
pudras vanligen med t ex kanel, kakao eller
muskotnot.

Espresso ar godast varm och serveras omedel-
bart.

En espresso bor vara ca 3 cl och serveras i 7
— 9 cl koppar eller glas. Omkring 15 cl volym é&r
lampligt till cappuccino.

Kaffebénorna ska helst malas i samband med
att de ska anvandas. GI6m inte att det ska vara
espressomalning for pumpdrivna maskiner.

Basta sattet att forvara malet kaffe eller bénor &r
i en lufttat behallare i frysen. Malet kaffet tar Iatt
upp smak av fran andra matvaror.

Forberedelse

Ta av locket (22) till vattenbehallaren (6) och fyll
i kallt vatten upp till MAX-linjen. Se figur 2.

Vattenbehéllaren kan ocksa tas ut och fyllas
med vatten direkt. For att ta ut vattenbehallaren
maéste forst evakueringsroret (23) tas bort ge-
nom att dra det nedat och ta bort droppskalen
(12) och dess lock (5).

Kontrollera att plastslangarna ar i vattenbehal-
laren utan bojar nar behéllaren satts tilloaka i
maskinen. Evakueringsroret satt tillbaka genom
att trycka det uppat.

Anslut maskinen via elsladden (19) till ett jordat
vagguttag.

Satt strombrytaren (1) pd "On - 1”. Indikator-
lampan tands. Kontrollera att knapparna for
bryggning/hett vatten (2) respektive anga (4)
star i lage "Off - 0"

For att maskinen ska fungera korrekt &r det
viktigt att den interna vattenkokaren inte &r
fylld med luft utan med vatten. Detta dstadkom-
mes pa foljande satt och bor utforas varje gang
maskinen slas pa.

e Sattin ett av filtren i hallaren och placera
denna i maskinen.

. Placera en kopp under filterhallaren och
en under angroret.

. Tryck in bryggknappen (2).

«  Oppna angvredet (7).

. Stang angvredet nar det kommer en jamn
strom av vatten genom angroret.

« Sl ifrdn bryggknappen efter det en halv
kopp vatten kommit frén filterhallaren.

Kokaren &r nu vattenfylld och varmer vattnet.

Viktigt! Angvredet ska alltid stangas med finger-
toppskansla. Annars kan nalventilen skadas.

OBS. Temperaturindikatorlampan (3) kommer
att tdndas och slackas under tiden kokaren
varms upp. Né&r lampan tands har kokaren
uppnatt ratt temperatur for bryggning och ang-
ning. Vanta minst 6 minuter nar maskinen slas
pa forsta gangen for att ratt arbetstemperatur
ska uppnads (under denna tid kommer tem-
peraturindikatorn att tdndas och slackas flera
ganger).

En annan av maskinens egenskap ar “anti-
droppsystemet” som eliminerar det mesta drop-
pandet frdn brygghuvudet (14) (det &r normalt
och beror pa trycket i systemet). Anti-dropp-
systemet orsakar ett 1att gurglande nar vattnet
rinner tillbaka till vattentanken. Efter en kaf-
febryggning kan det emellertid droppa nagot
fran filterhallaren pa grund av det fuktiga kaffet.

OBS! Kontrollera att det finns vatten i vattentan-
ken innan maskinen satts igang. | annat fall kan
pumpen férstoras. Sadan skada omfattas ej av
garantin.

Att gbra en god espresso
1. Folj instruktionerna under “Forberedelse”.

2. Awvakta 6 minuter for att maskinen skall
uppna ratt arbetstemperatur. (Anvand tiden
till att forbereda koppar, kaffe, mjolk etc).

3. Valjrattfilter (en-kopps (10) eller tva-kopps
(11)) och lagg i det i filterhandtaget (9). En-
koppsfiltret kan &ven anvandas for pods.
Sétt sedan filterhandtaget i brygghuvudet
(14), genom att hélla handtaget ungefar
45 grader at vanster. Nar handtaget sitter
i sina gangor, vrid kraftfullt till hoger sa att
handtaget pekar rakt ut (ev lite till hoger).
Detta for att varma upp handtag och filter.

4. Ta bort det uppvarmda filterhandtaget (9)
efter uppvarmningsperioden fran brygg
huvudet (14) och fyll det med ratt
mangd espressomalet kaffe. Anvand
garna kaffemattet (20). Ett matt per
espresso (7 g). Anvand inte for myck-
et kaffe. Tryck ihop kaffet med stam-
pen (18). Tryck inte for I6st (12 Kg).

5.  Torka bort eventuellt spillt kaffe fran kanten
av filterhandtaget (9). Satt in filterhand-
taget i brygghuvudet (14) s att det kom-
mer i ratt position med handtaget rakt ut.

6. Placera en eller tvd espressokoppar pa
droppgallret (12) under filterhandtagets
munstycken. Satt bryggknappen (2) pa “1”
och kaffe borjar nu rinna ner i kopparna.

7. Sl& av bryggknappen (2) (0) nar koppar-



na ar fyllda. Ju mer vatten som far rinna
igenom desto svagare kaffe. Om kaffet ar
korrekt gjort har espresson en ljusbrun sk-
um(crema)paytan.Ominte, lasavsnittet“Fel-
sokning”. Ta kopparna och servera genast.

8. For att gora fler espresso, lossa forsiktigt
filterhandtaget genom att sakta vrida det at
vanster. Var forsiktighet da hett vatten lig-
ger ovanpé kaffesumpen i filtret. Lite vatten
kommer att droppa fran brygghuvudet da fil-
terhandtaget tas bort. Detta ar helt normalt
och beror pa pumptrycket i systemet. Knac-
ka ur sumpen ur filtret. Upprepa fran steg 4.

Att gbra en cappuccino

Se forst till att alla nédvandiga ingredienser
finns tillgéngliga. Detta inkluderar &ven en be-
hallare for skummad mjolk och koppar stérre an
de for espresso.

Att skumma mjolk

Ju fetare mjolk desto tjockare blir skummet.
Standardmjolk (3% fetthalt) ger ett tjockt och bra
skum. Med tunnare mjélk faller skummet géarna
ihop. Med hjalp av angroret (8) eller mjolkskum-

maren (24) kan mer an tillrackligt med skum
goras. Undvik dock att halla pa for lange sa att
mjolken borjar koka. Lat det fardiga mjolskum-
met std i cirka 30 sekunder innan det laggs pa
espresson, t.ex. med hjalp av en sked.

Det kanske kravs nagra forsok for att fa ett bra
skum. Vrid garna angréret utat sa att mjolkbe-
hallaren far plats utan att sla i maskinen.

Om du anvander angroret (8)
1. Gor en espresso (i en stor
kopp) s& som beskrivits tidigare.

2. Tryck in angknappen (4) till laget "1".

3. Vantal5-20sekunderellertilltemperaturin-
dikatorlampan (3) tands. Placera en behal-
lare fylld till halften med mj6lk sé att angroret
hamnar strax under mjolkytan. Se figur 03.

4. Oppna angvredet (7) genom att sakta
vrida moturs. Ju mer man vrider desto
mer anga. Lat angroret cirkulera i
mjolken med mynningen strax under
mjolkytan nar mjolken borjar skumma.

5. Nar tillrackligt med mjélkskum erhallits,

stangs &ngan av genom att vrida angvre-
det forsiktigt medurs sa langt det gar.
Anvand fingertoppskansla for att stanga
angvredet. Annars kan nalventilen skadas.
Tryck sedan angknappen (4) till lage "0".

6. Lagg skummet med hjalp av en sked
ovanpa espresson och hall sedan forsiktigt
i den varma mjolken langs sidan pa kop-
pen. Toppa garna med lite kakaopulver.
Servera.OBS! Ska maskinen anvéndas
for att gora fler espresso direkt efter det
att man angat mjolk bor foljande goras.
Maskinens kokare, som nu innehéller het
&nga, maste fyllas med vatten och fa tem-
peraturen sankt. Om inte, kan espresson
komma att kénnas brénd. Placera en tom
kopp pa droppgallret. Tryck in bryggknap-
pen (4) till lage "1”. SI& av bryggknappen
till "0” nar koppen ér fylld med vatten. Nu
gar det bra att brygga fler espresso.

Om du anvander den automatiska
mjolkskummaren (24)

Den automatiska mjolkskummaren ar ett extra
tillbehoér som gor det enkelt att skumma mjolk
genom att den suger upp mjélken direkt fran
mjolkpaketet.

Se till att mjolkskummaren (24) &ar korrekt fast-

satt pa angroret (A) med hjalp av ringmuttern
(B). Placera sugslangen (C) i mjokbehallaren.
Mangden mijolk som sugs upp ur behallaren
regleras med vredet (D). Positionen som visas
i figuren ger maximalt med mjolk. Genom att
vrida vredet 180° far man minsta mangd mjolk
och dessutom &ar den varmare.

1. GoOr en espresso (i en stor
kopp) sd& som beskrivits tidigare.

2. Tryck in angkappen (4) till laget "1".

3. Vanta 15-20 sekunder eller till tem-
peraturindikatorlampan (3) tands. Se
till att sugslangen (C) é&r placerad i
mjolkbehallaren och placera espres-
sokoppen under mjolkskummaren (24).

4.  Oppna ngvredet (7) genom att sakta vrida
moturs. Ju mer man vrider desto mer anga.

5. Nar tillrackligt med mjolkskum erhallits,
stangs &ngan av genom att vrida angvre-
det forsiktigt medurs sa langt det gar. Tryck
sedan angknappen (4) till lage "0". Toppa
garna med lite kakaopulver. Servera.

6. OBS! Ska maskinen anvandas for att géra



fler espresso direkt efter det att man angat
mjolk bor foljande goras. Maskinens ko-
kare, som nuinnehaller het &nga, maste fyl-
las med vatten och fa temperaturen sankt.
Om inte, kan espresson komma att kdnnas
brand. Placera en tom kopp pa droppgall-
ret. Satt inte i filterhallaren. Tryck in brygg-
knappen (4) till Iage "1". SIa av bryggknap-
pen till "0” n&r koppen &r fylld med vatten.
Nu gér det bra att brygga fler espresso.

Att gdra hett vatten

1.

2.

3.

Folj instruktionerna under “Forberedelse”.
Slapamaskinen. (Strombrytaren(1)ilage”1”)

Vanta omkring 6 minuter sa att maski-
nen hinner komma upp i ratt temperatur.

Placeraenlampligkannaunderangroret(8).

Vrid sakta angvredet (7) moturs, tryck in
bryggknappen (2) och &ngknappen (4).

Nar 6nskad mangd hett vatten erhallits vrids
angvredet forsiktigt medurs och bryggknap-
pen(2)ochangknappen (4)tryckstilllage”0”.

OBS! Ska maskinen anvandas for att géra
fler espresso direkt efter det att man gjort
hett vatten, maste temperaturen i maski-
nens kokare sankas till normal bryggtem-
peratur. Om inte kan espresson komma att
ké&nnas brand. For att gora detta placerar
man tom kopp pa droppskalen. Filterhal-
laren ska vara avtagen. Tryck in stromb-
rytaren (2) for bryggning och hett vatten
till lage "1” och vanta till koppen fyllts med
vatten. Sla av strombrytaren (lage "Off").
Nu &r maskinen klar att brygga mer kaffe.
Man kan ocksa bldsa ut genom angroret.

maskinen ren
Rengor filterhandtaget i varmt vat-
ten varje gang de anvants.

Hallmaskinensholjerentmedendammtrasa.

Avlagsna droppskal och droppgaller (12, 5)

och reng6r i varmt vatten och diskmedel.

4, Malet kaffe fastnar latt pa tat-
ningsringen (15) av svart gummi inne
i brygghuvudet (14). Hall denna ren.

5. Spridarfiltret (17) bor skruvas loss
och rengdras ca en gang per manad.

6. Rengor spridarfilterhallaren (16)
ca en gang varannan  manad.

7. Har maskinen inte anvants under en
langre period bor det vatten som finns inuti
maskinen tdmmas ut. Detta gors genom
att bryggknappen (2) trycks in i lage "1".
Detta far endast géras under forutsattning
att vattentanken fylits med friskt vatten. Lat
aldrig pumpen starta utan att det finns vat-
ten i vattentanken (6).

Observera att det &r helt normalt for en espres-
somaskin attibland avge &nga och droppa vatten
pa grund av att vattentrycket andras d& maski-
nen anvands. Se till att tomma droppskéalen da
och da.

Ta bort spridarfiltret genom att avlagsna
krysskruven.

Ta bort och rengor spridarfilterhallaren.

Om spridarfilterhallaren sitter hart: band
latt med en skruvmejsel.

Hall pannarellon ren

Mjolkskummaren bestar av foljande delar som
maste rengoras regelbundet. Efter rengéring
monteras mjélkskummaren enligt féljande:

. Skjut ringmuttern (1) éver angroret.

. Placera packningen (3) i injektorn (4).

. Placera klampackningen (2) éver packnin-
gen (3)

. Skjut in enheten (2-3-4) 6ver angroret




. Skruva in ringmuttern (1) i injektorn (4)

. Skruva fast (5)

. Sétt fast det yttre roret (6) som i figuren

«  Det inre ror maste installeras sa att dess
nedre del skjuter ut som i figuren

Det &r viktigt att panarellon gors ren varje gang
den anvants for att undvika intorkade mjolrester
som kan vara svara att f& bort.

Den nedre delen av panarellon tas bort fran
munstycket genom att dra den nedat. Rengor
med hjalp av en disktrasa. Se till att det lilla
hélet i munstycket inte ar igensatt. Anvand t.ex.
en nal.

Avkalkning

Maskinen behover avkalkas med regelbundna
intervall (ca tvd ganger om aret) vilka beror
pa vattnets hardhet. Anvand endast Gaggias
avkalkningsmedel och folj dess instruktioner,
annars géller ej garantin.

1. Ta bort och rengdr spridarfiltret (17).

2. Hall avkalkningslésningen i vattenbehal-
laren och I&t pumpen gé i 15 sekunder.

3. Lat lésningen rinna genom brygghuvud
och angror under flera sekunder. Vanta
nagra minuter och upprepa sedan pro-
ceduren. Fortsatt med detta anda tills all
avkalkningslosning har runnit igenom
maskinen. Rengdr sedan maskinen or-
dentligt genom att p4 samma séatt kéra
igenom kKallt friskt vatten. Lat inte pumpen
arbeta mer ar tvd minuter sammanhéan-
gande. Satt tillbaka spridarfiltret (17).

4. Observera att fel pd maskinen som
orsakats av  bristande  avkalkning
inte  omfattas av  produktgarantin.

5. Ta bort och rengér spridarfilterhallaren.
Om hallaren sitter hart fast, band forsiktigt
med en platt skruvmejsel.
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Felsdkning

Det rinner inget kaffe ur maskinen

. Inget vatten i vattenbehallaren

. Filterhdllaren igensatt pga. att kaffet ar for
finmalet eller for hart packat

. Spridarfiltret behtver rengéras

. Vakuum i kokaren, placera en kopp un-
der angroret, starta pumpen och éppna
angvredet

Kaffet rinner for fort ur maskinen

. Kaffet &r for grovmalet

. Kaffet ar inte tillrackligt hoppressat med
hjéalp av stampen

Onormalt ljud fran pumpen
. Inget vatten i vattenbehallaren
. Vakuum i kokaren

Vatten lacker fran filterhallaren
. Filterhallaren felaktigt fastsatt i brygghu-

vudet

. O-ringen i brygghuvudet &r smutsig eller
sliten

«  Kaffe inte avlagsnat fran filterhallarens
kanter

*  Skada pa filtret

Espresson har for lite crema

. Anvéand ratt mangd kaffe i filtret, en struken
Gaggia-sked (7 gram) for enkelfilter

. Kaffet ar for grovmalet

. Kaffet ar inte tillréckligt hoppressat med
hjéalp av stampen

. Kaffet &r for gammalt eller har torkat

Espresson ar for kall

. Maskinen har inte hunnit varmas upp (6
minuter)

. Kaffet rinner igenom for langsamt, kaffet ar
for finmalet

. Kopparna ar inte uppvarmda

Det bildas inte tillrackligt med mjélkskum

. Anvand mjolk med hogre fetthalt

. Angroret och/eller luftintagen igensatta

. Angroret for 1angt ner i mjodlken som blir for
varm

. Mjolken kokar

. Insatsen ej nedskjuten
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