GAGGIA

Tradizione in Continua Evoluzione

INSTRUKTIONSBOK FOR:

GAGGIA MDF



BONBEHALLARE

MALNINGSGRAD

BEHALLARE FOR MALET KAFFE

FILTERHALLARE

DOSERINGSHANDTAG

STROMBRYTARE

KONTAKT




ALLMANT

Denna kaffekvarn fran Gaggia har utvecklats
for att anvandas i hemmamiljé har &nda egen-
skaper som en professionell kvarn. Malnings-
graden kan stéllas in och en automatisk do-
seringmekanism ger exakt kaffeméngd for att
brygga ett perfekt kaffe.

HANDHAVANDE

Fyll behallaren med kaffebénor. Tryck pa strom-
brytaren. Satt aldrig igdng kvarnen om bénbe-
héllaren ar tom for att undvika dverhettning av
den elektriska motorn.

Valj malningsgrad. Det finns 34 olika install
ningar. Hégre nummer motsvarar grévre maln-
ingsgrad. Normalt &r ett val mellan 2 och 10 for
espressomalning.

Bestam lamplig malningsgrad genom att mala
och sedan brygga kaffe.

Rinner kaffet ut for snabbt ur bryggaren ar mal-
ningsgraden for grov och kaffet blir fér tunt och
smaklost.

Rinner kaffet ut for langsamt ur bryggaren &r
malningsgraden for fin och kaffet blir for tjock
och for starkt.

Viktigt att forsta ar att varje kaffesort behéver sin
speciella malningsgrad pa grund av olika urval
och blandning av bénor. Aven rostningsgraden
har betydelse.

RENGORING

Kontrollera att kvarnen inte ar ansluten till el-
natet.

L&gg aldrig kvarnen i vatten eller rengor nagon
av dess delar med diskvatten.

Anvand inte vassa féremal eller starka kemiska
|6sningar vid rengdring.

Torka aldrig kvarnen eller ndgon av dess delar
i mikrovagsugn.

Rengodr endast med en mjuk med vatten fuktad
duk.
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